LCO rUnRNIULES

Formule Moules

14,00

Cocotte de moules au choix avec frites

A VOLONTE
Suivant arrivage

ler (valable uniqguement le midi du lundi

12,00

Entree + Plat ou Plat + Dessert

16,20

Entree + Plat+ Dessert

ENTREES AU CHOIX
Petite salade Cesar de Mastre Kanter
Petite Flammek!che paysanne
Terrine de foie de volaille au serpolet
Filets de hareng marine
Soupe de moules cremeuse au safran

PLATS AU CHOIX
Choucroute du chef
Cocotte de lsgumes et son filet de poisson r#ti
pi,ce du boucher, Flammek!che au cabecou
Plat du jour

DESSERTS AU CHOIX
Coupe de 2 boules,
oeufs t la neige,
Fromage blanc au coulis,
Crfpes au sucre,
Salade de fruits

Formule Express

14 : 50 Menu Petit Maetre
Plat + Boisson s 6 5 Q
i :

Plat + Dessert + Boisson

Reserve aux enfants de moins de 12 ans

PLATS AU CHOIX PLATS AU CHOIX
Tagliatelles aux fruits de mer Steack hache ou Saucisse de francfort
Flammek!che savoyarde _ ou Moules frites
Choucroute de la Taverne Garniture au choix (frites, haricots verts,...)
Filet de rouget
ecrase de pommes de terre aux olives DESSERTS AU CHOIX
Calippo Coca
Salade de fruits
BOISSONS AU CHOIX Crfpe au sucre ou chocolat
Grimbergen, Kanterbr'u, 1664 (25 cl)
Coca-Cola, light ou zero (33 cl) BOISSONS AU CHOIX
Verre de brouilly, verre de provence (14 cl), Eau Coca-Cola (20 cl) ou jus d©orange* (20 cl)
minerale (50 cl) au choix ou Limonade (20 cl) ou Vitalitos Fraise (33 cl)

ot Vitalitoe Nlatiire (22 )



LECOS AFPRITITIFDS

Retrouvez toute notre selection d©aperitifs, de champagnes ! i
et de bi€res dans notre carte boissons.

(12 cly (75 cly
Kir de Maltre Kanter (12 cl) 3,5G Cremant Brut «Bestheim» 59¢ 27,0@¢
Kir Cremant (12 cl) 5,9G Champagne Vrankren brut 7,8¢ 46,0
Kir Royal (12 cl) 7,8C¢
Martini Rosso, Bianco 5,0¢
Americano (6 cl) 6,9C¢
Campari, Suze, Martini, Porto (6 cl) 5,0&¢ (25 cl) (33 cl)
Picop Bi'"re (_25 cl) 55C K E 3.2
Pastis 51, Rlcard _(2 cl) 3,8C¢ Grimbergen 3.8¢
Voqlka, szl“_bu’ Sl (5 el DAL Grimbergen Blanche 3,6
Wh?sky William ngson (4 cl) 4,9CG 1664 356
Whlsky_ Jack Daniel©s (4 cl) 55C Wilfort 4.6
Cocktail sans alcool (20 cl) 4,9G Kro pur malt sans alcool 3.60
Soda d©accompagnement 1,7G Carlsberg 470

A GRIGNOTER

En famille ou entre amis, laissez vous tenter par notre
selection ! grignoter seul, ! 2, ! 3 ou plus "

Petite Flammek$che de Maltre Kanter 5,8G

Petite Flammek$che Savoyarde 6,7G

BAISSE
PRIX

Petite Flammek$che aux oignons gratines 4,5G

Petite Flammek$che paysanne 6,2CG¢
Petite Flammek$che provenale 6,9C¢
Petite Flammek$che au cabecou 6,9G
Planche de charcuteries 13,9¢

Saucisson sec, jambon cru, terrine de foie de volaille au serpolet, pot de

Pour toutes ces recettes, le verre dOEdelzwicker (14 cl) o
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LS CEINIR°EOS

Foie gras de canard, chutney de griot&9G

Terrine de foie de volaille au serpolet 4,9G¢
Et son pain grille

e Assiette de saumon fume maison 12,5G
Blinis et cr#me a la ciboulette

e Soupe de Poisson 7,1G
Cro$tons et sa rouille
Huitres ré&ties au beurre 1/2 sel 7,9CG
Soupe de moules au safran 6,9C¢
Moules farcies au beurre ' [©ail 9,8
Verrine de hareng marine 5,6C¢
Salade de pommes de terre ti€de
Eventail d©avocat aux crevettes 7,9CG
Carpaccio de boeuf 7,9C¢

Aux copeaux de parmesan

Po*lon d©escargots de Bourgogres 6,9CG¢
Ies 12 10,5@

Salade Cesar de Maltre Kanter 6,5CG
Salade romaine, blanc de volaille smince, lardons, copeaux de parmesan, '« - ar e
tomates sechees, oeuf dur et sauce cesar
Salade Gourmande 7,9G
Salade, magret de canard fume, gesiers de volaille confits,

foie gras de canard, tomates sechees, pain de mie,ma%s

Salade de Cabecou chaud 7,9G

Salade, toasts de ch€vre, vinaigrette de noix&

LES SALADES & PETES

Salade Royale 22,9¢

Salade, 1/2 homard, langoustines, crevettes, saumon fume,
pamplemousse, orange, champignons de Paris, pomme, tomate, av

Salade Cesar de Maltre Kanter 12.9¢

Salade romaine, blanc de volaille smince, lardons, copeaux de parm
tomates sechees, oeuf dur et sauce cesar

e Salade Gourmande du Sud-Ouest  14,9¢

Salade verte, gesiers de volaille confits, manchon de canard, magret de
canard fume, copeaux de foie gras de canard, ma%s

med Tagliatelles aux Fruits de mer 14,9¢



Reconnues pour leur saveur particuli€re, elles sont affinees d
claires qui sont d©anciens marais salants reconvertis en bass
et qui leur donnent cette remarquable couleur verte.

les 6 les 9
Fines de Claires n8 4 7,5¢ 10,50;
Fines de Claires n8 3 9,9G FFR13,9¢

Plus fermes et go$teuses, les Speciales Taverne seduiront les am'f\_ 3

—-_—r

Speciales Taverne n82 13,9@ m17.5G

LES COCO€ES

DE MOULES

Toutes nos cocottes sont servies ! volonte garnies de

pommes
frites ! Volonte. Disponibilite selon arrivage.
Cocotte de moules marini're 14,0¢
Cocotte de moules ' la cr'me 14,0@¢
Cocotte de moules au curry 14,0¢
Cocotte de moules au roquefort 14,0@¢

LES COQUILLAGES |

& CRUSTAC-S

Bulots les 300 g 9,3¢ 4 Homard le demi 18,9
Crevettes Roses les 120 g 8,5¢ Amandes les 6 7,5G
Crevettes Grises les 100 g 7,0¢ Tourteau entier 15,9¢
Buisson de langoustines les 200 g 11,7& Bigorneaux les 100 g 5,5CG

Moules d©Espagne les 6 4,9G

N©oubliez pas nos fruits de mer # emporter %

Pour deguster le meilleur de la mer chez vous, nous vous proposons tous nos fruits de mer



Assiette de I©Ecailler 13,9¢

4 Fines de claires n04, 2 crevettes roses, 1 amande, 2 moules
d©Espagne, crevettes grises, bulots, bigorneaux

Plateau de Maltre Kanter 29,0@¢

9 Fines de claires Taverne n04, demi tourteau, 3 moules
d©Espagne, 3 langoustines, 3 crevettes roses, 3 amandes, bulots,
crevettes grises, bigorneaux

Plateau degustation de 12 hu!tre$5,8&

4 Fines de claires n04, 4 Fines de claires n03, 4 Speciales Taverne
n02,

Plateau du P*cheur 37,0@¢

Demi homard, demi tourteau, 3 langoustines, 6 crevettes roses,
bulots, bigorneaux, crevettes grises

Plateau Royal de Maltre Kanter {{80&2 pers.)

Homard entier, tourteau entier, 7 Fines de Claires n03, 7 Fines
de Claires n04, 4 Speciales Taverne n02, 4 langoustines, 4
crevettes roses, 4 moules d©Espagne, 4 amandes, bulots,
bigorneaux, crevettes grises

LES POISSONS

BAISSE
PRIX

BAISSE
PRIX

Sole meuni're 19,9¢
pommes vapeur

Filets de rouget ' la plancha 16,9¢

Ecrase de pomme de terre aux olives

Noix de Saint-Jacques po*lees 18,9G

Tatin d©endives,beurre d©orange et romarin

Marmite du p*cheur 16,9¢

BAISSE

INTEGRALE

Dorade, saumon, cabillaud, moules, bulots, soupe de poisson et rouille

Cocotte de lsgumes et saumon r&4i,9&

Filet de dorade ré&ti, fleur de thyri4,9G

Aux petits lsgumes

Gambas flambees au whisky  17,9¢

Gratin dauphinois

Loup grille 17,9¢

Aux petits legumes



LCOS VIANDLEDS

BAISSE
PRIX

BAISSE
PRIX

Tartiflette Savoyarde
servie avec une salade verte

Tartare de boeuf Charolais
Pommes frites et salade verte

Tartare de boeuf Charolais po*le
Pommes frites et salade verte

Coeur de rumsteck po*ls 200 g
Sauce au poivre, gratin dauphinois

Cuisse de canard confite
Pommes coin de rue et salade verte

Magret de canard au miel
Gratin dauphinois

Agneau de 7h

12,5G

14,0&¢

14,0&

18,9¢

13,9¢

18,9¢

19,9¢

Epaule d©agneau mijotee plus de 7h, pommes vapeur

Jarret demi-sel braise
Pommes coin de rue

Supr*me de volaille aux morilles

Tagliatelles

Garnitures

Changez I©accompagnement de votre plat sans suppl!ment

Frites, Salade Verte, Haricots Verts, Pommes coin de rue, Riz, Pommes Vapeurs, Petits Legumes, Ecrase de pommes de terr
Chou, Assiette de lsgumes vapeur, Gratin dauphinois

16,9¢

15,9¢

BAISSE

BAISSE
PRIX

Entrec&te de Boeuf :Hereford: grillee 2802@)

Sauce bearnaise et pommes frites

Rognon de veau po*le 18,9¢
Sauce Porto et tagliatelles
Baeckeoffe 16,9¢

Filet mignon de porc, jarret de boeuf,et spaule d©agneau

I 59& @4 275G (75¢l)

Ch;teau La Garance,Graves 2001
,A.O.C.



BAISSE
PRIX

LCS FLANVINVIEAN®CUHAES

Toutes nos Flammek8ches sont servies avec une salade v

Petite Grande
Flammek$che de Maltre Kanter 58 9,9¢
Lardons, oignons, crEme, emmental
Flammek$che Savoyarde 6,7 12,5G

Reblochon, lardons, pommes de terre, cr€Eme, oignons, emmental

Flammek$che paysanne 6,2 10,9¢

Jambon cru, oignons, cr€éme, emmental

Flammek$che aux oignons gratines  4,5G¢  8,9¢
oignons, cr€Eme, emmental

Flammek$che proven%ale 6,9¢ 11,9¢

Caviar d©aubergine, poivrons, tomates, tomates sechees, anchois, pistou, emr

Flammek$che au Cabecou 6,9 12,9¢

Cabecou, oignon, emmental, cr€me

LES CHOUCROUTES

BAISSE
PRIX

BAISSE

PRIX

BAISSE
PRIX

Choucroute de Maltre Kanter 19,5@

Saucisse de Francfort, saucisse de Montbeliard, lard fume, petit jarret,
saucisse de Toulouse, pommes vapeur

Choucroute de la mer 19,6G
Seiche, saumon, cabillaud, noix de Saint-Jacques ,moules, pommes vapeur&

Choucroute au jarret demi-sel braise 17,9G
Saucisse de francfort, jarret braise de 1kg, lard fume, pommes vapeur&

Choucroute au confit de canard 16,0@¢
Cuisse de canard confite, saucisse de Francfort, lard fume, pommes vapeur&

Choucroute au pied de cochon 16,0&¢

Saucisse de Francfort, saucisse de Montbeliard,lard fume, pied de cochon,
pommes vapeur

Choucroute Taverne 13,5@

Saucisse de Francfort, saucisse de Montbeliard, lard fume, saucisse de
Toulouse, pommes vapeur

Avec votre choucrouté25cl) (50 cl)
Biere Grimbergen 3,8 6,8CG



« Desgrieux / Photocuisine / Corbis

Munster A.O.C. au cumin 4 9C

Camenbert au lait cru 4 9C¢

Cr*pes fa%on Suzette 6,9C

Cr'me br<lee ' la vanille Bourbon 6,5G

Oeufs ' la neige 4,7C
Cr€me anglaise et amandes

Salade de fruits 5,8G
Baba au rhum 6,0C¢

Moelleux ti"de au chocolat 6,0
Cr€me anglaise
Tarte au chocolat 59&
et sa pointe de cr€me fouettee

e Tarte Tatin ti"de 6,1CG

PRIX :
Et sa boule vanille

Souffle glace au Grand-Marnier  6,8CG

Paris Strasbourg 6,5¢
P:te ! chou et cr€me pralinee
Le macaron ' la fleur de sel 6,9¢
Fromage blanc 4,9G

Et son coulis de framboises

Cr'pes au miel,sucre, nutella 6,5G
Parfais glace au cafe 6,5C¢
Profiteroles, sauce chocolat chaud,9G
Irish Coffee 7,0¢
Cafe gourmand 6,9C¢

The gourmand 6,9CG



